
 

 

 

 

 

 

Porta il 
Buono in 



Selezione specialità francesi 

 

 

CROTTIN ENROBÉ ERBA CIPOLLINA CROTTIN ENROBÉ ALBICOCCHE 
 

Cod. 3941 

Peso Netto: 80 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino past., 

ricoperto con 
erba cipollina. 

CROTTIN ENROBÉ FRUTTI ROSSI CROTTIN ENROBÉ MIRTILLO 

 

  
Cod. 3911 

Peso Netto: 80 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino past., 

ricoperto con 
frutti rossi. 

Cod. 3916 

Peso Netto: 80 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino past., 

ricoperto con mirtilli. 

 

CROTTIN ENROBÉ NOCI CROTTIN ENROBÉ PEPE VERDE 

 

  
Cod. 3912 

Peso Netto: 80 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino past., 

ricoperto con noci. 

Cod. 3909 

Peso Netto: 80 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino past., 

ricoperto con 
pepe verde. 

CROTTIN ENROBÉ ANANAS CROTTIN ENROBÉ ESOTICO 

 

  
Cod. 3680 

Peso Netto: 80 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino past., 

ricoperto con ananas. 

 

CROTTIN ENROBÉ UVETTA 

 
 
 
 

CROTTIN ENROBÉ SOLE 

Cod. 3483 

Peso Netto: 80 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino past., 

ricoperto con mango 

e papaya. 

 

 

                                                                       Cod. 3905 

Peso Netto: 80 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino past., 

ricoperto con uvetta. 

Cod. 3994 

Peso Netto: 80 g Imballo: 

1x6 pz Tipologia: for latte 

caprino past., ricoperto con 

peroncino, grani di 

mostarda, pepe, scalogno 

e aglio. 

 

 



Selezione specialità francesi 

Per godere appieno di tutte le sue 
caratteristiche lasciare a temperatura 

ambiente almeno un’ora prima di servire 

 

 

 

 

 

 
                                                       Cod. 6537 

                                                       Peso Netto: 250 g                    

                                                                 Imballo: 1x6 pz  

                                                                  Tipologia: formaggio a       

                                                       latte caprino crudo,                    

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    copertura di cenere. 

 
 

*OSSAU IRATY AOP (varie affinature)    BREBIOU pur brebis 

 
 

  

Peso netto:4,5 kg circa 

Imballo:1 pz 

Tipologia: formaggio a 

 latte ovino past.

 
 Cod. 2340 

    Peso Netto: 1,5 Kg 

     Imballo: 1 pz  

     Tipologia:formaggio  a 

    latte ovino past. 

 

 

 

 

MARGALET  PÉRAIL 

 

 

 

 
 
 

 
COURONNE CENDRÉE 

Cod. 3458 
Peso Netto: 150 g 

Imballo: 1x8 pz 

Tipologia: formaggio          a 

latte ovino past. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 
 PYRAMIDE CENDRÉE 

Cod. 3507 

Peso Netto: 150 g 

Imballo: 1x8 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte ovino past. 

 

 

 

 

 

 

 

     Cod. 3662 

     Peso Netto: 300 g    

      Imballo: 1x6 pz  

      Tipologia:  

      formaggio 

      a   latte caprino     

      past., copertura di           

      cenere. 

 

 

 

ST MAURE DE TOURAINE AOP CENERE SELLE SUR CHERE AOP 

 

  
 
                                                                     Cod. 3674 

Peso Netto: 250 g 

Imballo: 1x5 pz  

Tipologia: formaggio a 

latte caprino crudo, 

copertura di cenere. 

Cod. 3671 

Peso Netto: 150 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino crudo, 

copertura di cenere.



Selezione specialità francesi 

La confezione può variare 
secondo disponibilità 
*NECESSARIO PREORDINE (12/15 gg) 

 

 

 

 

  FEUILLE DE CHÈVRE                                   LE XV DU PIC MIXTE 

 

 

 
Cod. 3502 

Peso Netto: 120 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino 

termizzato. 

                                   

 Cod. 103072 
 Peso Netto: 110 g  
 Imballo: 1x8 pz  
 Tipologia: formaggio a   
 latte caprino crudo                              
 bianco/cenere

 

 

 

 

   CROTTIN CHÈVRE 

 

Cod. 3907 

Peso Netto: 60 g 

Imballo: 1x12 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino crudo. 

CROTTIN DE CHAVIGNOL AOP 
 

 

 

Cod. 3571 

Peso Netto: 60 g 

Imballo: 1x12 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino crudo.

 

POULIGNY AOP VALENCAY AOP (piramide cenere) 

  

 Cod. 42728 

 Peso Netto: 220 g    

 Imballo: 1x6 pz    

 Tipologia: formaggio    

 a latte caprino   

 crudo,copertura di      

 cenere. 

 

 

 

 

ROCAMADOUR AOP FERMIER CHABICHOU AOP 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



Selezione specialità francesi 

La confezione può variare 
secondo disponibilità 
*NECESSARIO PREORDINE (12/15 gg) 

 

 

 

    CŒUR CENDRE 
 

 

 
     Cod. 3846 

 Peso Netto:150 g  

 Imballo: 1x6 pz  

 Tipologia: formaggio  

 a latte caprino crudo 

 

 

 

 

 
 

    GRIZOU CENERE 

 

         Cod. 49237 

Peso Netto: 70 g 

Imballo: 1X12 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino crudo 

con copertura di 

cenere. 

 

 

 

      SEIN DE NOU NOU 

 
                                                                        Cod. 551703 

Peso Netto: 250 g 

Imballo: 1x5 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino crudo, 

con copertura di 

cenere. 

 

 

 

    TRICORNE CENERE 

 
                                                                       Cod. 46088 

Peso Netto: 130 g 

Imballo: 1x8 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino crudo, 

copertura di cenere. 

   CABECOU chèvre 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 
            
     BANON AOP 

 

 

 

Cod. 44751 

Peso Netto:100g 

Imballo: 1x12 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino crudo. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
Cod. 46037 

Peso Netto: 180 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte caprino crudo 

con copertura di 

cenere. 

 

 

 

 

 

 

 
    Cod. 3489 

Peso Netto: 100 g  

Imballo: 1x8 pz  

Tipologia: formaggio a 

latte caprino crudo. 

TOMME CHEVRE Paesi Baschi 

 

Cod. 31527 

Peso Netto:2,5 kg  

Imballo: 1 pz  

Tipologia: formaggio  

a latte caprino past. 

CHARPEAU CENERE 



Selezione specialità francesi 

Per godere appieno di tutte le sue 
caratteristiche lasciare a temperatura 

ambiente almeno un’ora prima di servire 

 

 

 

          ST. FELICIEN TENTATION   

 

   

    

 
   Cod. 3487 

 Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino 

termizzato. 

 

 

 

SAINT-MARCELLIN 
 

 
 

 

Cod. 3482 

Peso Netto: 80 g 

Imballo: 1x12 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino 

termizzato. 

COULOMMIERS SUR PAILLE 
 

 

 

                                                                  Cod. 3270 

Peso Netto: 380 g 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino crudo. 

 

BRILLAT SAVARIN 500g 

 
Cod. 2715 

Peso Netto: 500 g 

Imballo: 1x3 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino past. 

 BRILLAT SAVARIN 200g 
 

 

 

 

Cod. 2721 

Peso Netto: 200 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino past. 

 

 

CAMEMBERT ISIGNY AOP L. CRUDO  CAMEMBERT moulé à la louche 

 

 

Cod. 3209 

Peso Netto: 250 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

camembert a latte 

vaccino crudo. 

 
 

Cod. 30518 

Peso Netto: 250 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

camembert a latte 

vaccino past in legno. 

 

 

 
 

 

 

ST.FELICIEN GRES 



Selezione specialità francesi 

La confezione può variare 
secondo disponibilità 
*NECESSARIO PREORDINE (12/15 gg) 

 

 

 

 

 
 

 

        
 
 
 
 
 

   CAMEMBERT GASLONDE AOP                             PONT L’ÉVÊQUE AOP 
 

 
 

 

 
 
 
 

 
 

      ÉPOISSES AOP 

     
   Cod.   34106 

Peso Netto: 250 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

camembert a latte 

vaccino crudo. 

 

 

 

 

 

 

Cod. 3178 

Peso Netto: 250 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino 

past,affinato al Marc 

de Bourgogne. 

 

 
  

 

 
 
 
 

 
 
    ÉPOISSES DA TAGLIO AOP 

 
 

                                                                      Cod. 2510 

  Peso Netto: 900 g circa 

  Imballo: 1 pz    

  Tipologia:formaggio          

  a latte vaccino     

  past., affinato al            

  Marc de Bourgogne 

 

 

Peso Netto: 250 g 

vaccino crudo. 

 

Peso Netto: 250 g 

vaccino past. 

MUNSTER AOP 

Cod. 3679 
Peso Netto: 200 g 
Imballo: 1X6 pz  
Tipologia: formaggio 
a latte vaccino past. 

Cod. 3690 
Peso Netto: 220 g 
Imballo: 1x6 pz  
Tipologia: formaggio  a 
latte vaccino past. 

LANGRES BOIS AOP  

 Cod. 3862 
 Peso Netto: 180 g     
 Imballo: 1x6 pz    
 Tipologia: formaggio 
 a latte vaccino past. 



Selezione specialità francesi 

Per godere appieno di tutte le sue 
caratteristiche lasciare a temperatura 

ambiente almeno un’ora prima di servire 

 

 

 
 

COEUR DE NEUFCHÂHTEL AOP 

 
                                              Cod. 3686 

Peso Netto: 200 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino 

crudo. 

MONT D’OR AOP 

DISPONIBILE DA OTTOBRE A MARZO 

 

 

 

 

Cod. 2751 

Peso Netto: 400 g 

Imballo: 1 pz 

Cod. 2737 

Peso Netto: 2,5 Kg circa 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino crudo. 

 

PETIT LIVAROT AOP REBLOCHON PETIT 

 

 
Cod. 3696 

Peso Netto: 250 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino past. 

       Cod.3683 
            Peso Netto: 230 g 

            Imballo:1x6 

             Tipologia: formaggio  

             a latte vaccino crudo 

. 

 

 

 

REBLOCHON AOP REBLOCHON FERMIER AOP 

 

 
                                  Cod. 2651 

Peso Netto: 450 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino crudo. 

                                                                                            Cod. 2661 
Peso Netto: 450 g 

Imballo: 1x6 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino crudo. 

 

 

 

TENDRE BLEU 
 

 

  

     Cod. 3346  
Peso Netto: 250 g 
Imballo: 1x10 pz 
Tipologia: formaggio 
erborinato a latte 

vaccino past 

 

 

 



Selezione specialità francesi 

La confezione può variare 
secondo disponibilità 
*NECESSARIO PREORDINE (12/15 gg) 

 

 

 

 
 

COMTÉ AOP (4 MESI) COMTÉ RESERVE AOP  (12 MESI) 

 

  
 Cod. 2892 

 Peso Netto:3 Kg circa  

                          Imballo: 1 pz    

 Tipologia: formaggio     

 a latte vaccino   

 crudo. 

 Cod. 36691 

 Peso Netto: 8/10 Kg circa 

 Imballo: 1 pz    

 Tipologia: formaggio    

 a latte vaccino   

 crudo. 

 

 

 

COMTÉ AOP (4-6 MESI) COMTÉ RESERVE AOP (18 MESI) 

 

  
 

Cod. 2893 

Peso Netto: 4,5 Kg 

circa Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino crudo. 

Cod. 46974 

Peso Netto: 8/10 Kg 
circa 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: 

formaggio a latte 

vaccino crudo. 

 

 

 

RACLETTE LATTE CRUDO RACLETTE LATTE PAST. 

 

  
Cod. 2708 

Peso Netto: 7 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino crudo. 

Cod. 2702 

Peso Netto: 7 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino past. 

 

 

 

MORBIER LATTE CRUDO 
 

 

Cod. 15028 

Peso Netto: 7 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

a latte vaccino crudo. 

 

Cod. 2710 

Peso Netto: 5 kg circa  

Imballo: 1 pz  

Tipologia: formaggio    a 

latte vaccino crudo. 

 

BEAUFORT AOP 1/8 



Selezione specialità francesi 

Per godere appieno di tutte le sue 
caratteristiche lasciare a temperatura 

ambiente almeno un’ora prima di servire 

 

 

 

  BRIE DE MEAUX AOP R.G 

 

  
Cod. 2600 

Peso Netto: 3 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

brie a latte 
vaccino crudo. 

  

           

        Cod.115338 
Peso Netto: 3 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

brie a latte 
Vaccino crudo 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

  Cod. 172780 
  Peso Netto: 500 g     

   Imballo: 1X3 pz    

   Tipologia: formaggio a  

                                                         latte vaccino past con  

  tartufo nero (Tuber  

  Aestivum). 

     

                                               Cod. 2524 
Peso Netto: 1,5 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio a 

latte vaccino past. 

  
 

 

                                                                   

 

 

ROULE ERBE BUCHE DE CHÈVRE 

 
                                                                            Cod. 27222 

                                                                     Peso Netto: 900 g  

                                                                                 Imballo: 1 pz  

                                                                                     Tipologia: formaggio a  

                                                                                  latte vaccino past. 

  

 

 

 

 
 
      

CRÉM. DE BOURGOGNE TRUFFÉ 
 

Cod. 2648 
Peso Netto: 1kg 
Imballo: 1 pz 
Tipologia: formaggio 
a latte caprino past. 

Cod:2619 

Peso Netto: 1 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: 

formaggio brie a 

latte vaccino 

crudo. 

Cod:3661 

Peso Netto: 1 Kg 

Imballo: 1x2 pz 

Tipologia: 

formaggio a latte 

vaccino crudo con 

tartufo nero 

(Tuber Aestivum). 

 

CRÉMEUX DE BOURGOGNE 

BRIE DE MEAUX AOP C.D.F. 

DUO ROYAL TRUFFÉ 
1/4 

 *BRIE FERMIER BIO 



Selezione specialità francesi 

La confezione può variare 
secondo disponibilità 
*NECESSARIO PREORDINE (12/15 gg) 

 

 

 

 
 

ROQUEFORT CARLES ROQUEFORT PAPILLON 

 

  

Cod. 2310 

Peso Netto: 1,3 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

erborinato a latte 

ovino crudo. 

Cod. 2324 

Peso Netto: 1,3 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

erborinato a latte 

ovino crudo. 

 

 

 

ROQUEFORT LA COCCINELLE 

 
Cod. 306 

Peso Netto: 1,3 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

erborinato a latte 

ovino crudo. 

BUCHE DES NEIGES 
 

 
 

 

 

 

Cod. 2373 

Peso Netto: 2 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

erborinato a latte 

vaccino past.

 

FOURME D’AMBERT AOP FOURME D’AMBERT L. CRUDO AOP 

 

   

 
 
 
 

 
ROCHEBARON 

Cod. 2377 

Peso Netto: 2,3 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

erborinato a latte 

vaccino past. 

 

 

 

 

 
 

 

 

Cod. 2376 

Peso Netto: 500 g 

Imballo: 1x4 pz 

Tipologia: formaggio 

erborinato a latte 

vaccino past. 

 
 
 
 

 
DOMAINE DE BRESSE 

Cod. 37414 

Peso Netto: 2 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

erborinato a latte 

vaccino crudo. 

 

 

 

 

 

 

Cod. 2571 

Peso Netto: 2 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: formaggio 

erborinato a latte 

vaccino past. 



Selezione specialità francesi 

Per godere appieno di tutte le sue 
caratteristiche lasciare a temperatura 

ambiente almeno un’ora prima di servire 

13 

**Prodotto presente a seconda 

della disponibilità 

 

 

 

 
 

BARATTE DU CREMIÉR DOUX BARATTE DU CREMIÉR DEMI SEL 

 

  
Cod. 42558 

Peso Netto: 250 g 

Imballo: 1x12 pz 

Tipologia: burro dolce. 

Cod. 42557 

Peso Netto: 250 g 

Imballo: 1x12 pz 

Tipologia: burro 1/2 

salato. 

 

 

 

 

BEURRE DE BARATTE CRU DOUX BEURRE DE BARATTE CRU DEMI SEL 

 

Cod. 2030 

Peso Netto: 250 g 

Imballo: 1x12 pz 

Tipologia: burro a latte 

crudo dolce. 

 

 

 

 

BEURRE ÉCHIRÉ DOUX BEURRE ÉCHIRÉ DEMI SEL 

  

  

 
 

Cod. 2037 

Peso Netto: 250 g 

Imballo: 1x8 pz 

Tipologia: burro dolce 

in cesto di vimini. 

 
Cod. 2036 

Peso Netto: 250 g 

Imballo: 1x8 pz 

Tipologia: burro 

1/2 salato. 

  

   

       BEURRE MOTTE   

 

  

 
 

Cod. 2032. 

Peso Netto: 5 kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: burro dolce 

in cest. 

 
Cod. 2029 

Peso Netto: 250 g 

Imballo: 1x12 pz 

Tipologia: burro ai 

cristalli di sale. 

 

 

 

 
La confezione può variare                       
secondo disponibilità

 

 

 
Cod. 2031 

Peso Netto: 250 g 

Imballo: 1x12 pz 

Tipologia: burro a latte 

crudo 1/2 salato. 

BEURRE DE BARATTE FLEUR DE 

SEL 



Selezione specialità francesi 

12 

 

 

 

 
 

 

(Francia). 

 PATÉ/MOUSSE DI ANATRA AL PORTO 
 

 

 

 

Cod. 4213 

Peso Netto: 3,2 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: paté/mous- 

se di anatra al porto 

su piatto. 

 

 

CREME FOIE DEMI LUNE                       MOUSSE DI ANATRA AL PORTO 

  

Cod. 4272 

Peso Netto: 2,1 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: patè di 

maiale). 

 

Cod. 4243 

Peso Netto: 1,5 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: mousse 

di anatra al porto 

(rotolo). 

 
 

 

 

**BLOC DE FOIE GRAS ANATRA IGP-30% pezzi 

 

Cod. 5868 

Peso Netto: 200 g 

Imballo: 1x12 pz 

Tipologia: foie gras. 

Origine: Sud-ovest 

(Francia). 

 **BLOC DE FOIE GRAS ANATRA IGP - 30% pezzi 

 

 

**FOIE GRAS ANATRA-TORCHON IGP 

 

Cod. 4739 

Peso Netto: 240 g 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: foie gras. 

Origine: Sud-ovest 

(Francia). 

**BOCAL FOIE GRAS ANATRA INTERO IGP MI-CUIT 
 

 

 

Cod. 5866 

Peso Netto: 180 g 

Imballo: 1X6 pz 

Tipologia: foie gras. 

Origine: Sud-ovest 

(Francia). 

 

 
                                              Cod. 4208 

Peso Netto: 3,2 Kg 

Imballo: 1 pz 

Tipologia: paté/ 

mousse di fegato 

di maiale ai funghi 

forestiere su piatto. 

PATÉ/MOUSSE DI FEGATO AI FUNGHI FORESTIERE 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Selezione Pe.Ra formaggi sas 
Saliceto (CN) 

Fraz. San Michele 
Tel. 0174.98.056 
Fax 0174.901.894 

www.peraformaggi.it 

http://www.peraformaggi.it/
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